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“carne cultivada” 

otra alternativa al mercado proteico de consumo humano 

Noviembre 2023 

 

 

¿Qué es la “carne cultivada”?  

Es una tecnologí a emergente que busca producir carne real a partir de ce lulas animales 

cultivadas en un entorno controlado, sin necesidad de criar o sacrificar animales. Es 

importante distinguirla de la carne vegetal, que se produce directamente a partir de 

organismos vegetales. 

Para obtenerla, se toman ce lulas musculares y grasas y se replican en un biorreactor 

Una vez replicadas, se les da forma de alimentos habituales, como filetes o trozos de 

pollo. Para lograr estas formas, se mezclan las ce lulas obtenidas con otras vegetales, las 

cuales proporcionan la estructura necesaria para el formato deseado. Por lo tanto, a 

nivel celular y antes de agregar estos componentes vegetales formadores, la "carne 

cultivada" puede ser nutricionalmente ide ntica a la carne tradicional. 

El consumo de carne ha sido una parte fundamental de la historia humana, y se cree 

que contribuyo  al desarrollo de cerebros ma s grandes, capaces de resolver problemas 

ma s complejos. Sin embargo, a partir de 2012, segu n la FAO, con una poblacio n mundial 

de casi ocho mil millones de personas, la creciente produccio n de carne esta  ejerciendo 

una importante presio n sobre los recursos de la Tierra. Esto se debe a que: 

1. El 26 por ciento de la superficie terrestre no cubierta de hielo se destina a la 

ganaderí a extensiva. 

2. El 33 por ciento de las tierras de cultivo se utilizan para cultivar piensos. 

3. La industria ganadera en su conjunto contribuye con el 15 por ciento a las 

emisiones globales de GEI. 

Para reducir esta supuesta presio n ambiental, se sugiere diversificar la dieta media de 

la poblacio n diversificando las fuentes de proteí na e incluyendo otras alternativas, 

como las de origen vegetal, insectos o la carne cultivada en laboratorio.1 

 

 
1 McKinsey Explainers What is cultivated meat? Cultivated meat is animal protein grown in a lab from animal 

cells. Septiembre 2023 
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Hoy por hoy existen diferencias entre cultivada y convencional y se resumen en el 

cuadro adjunto. 

 

 

Mercado mundial de proteínas de consumo humano 

El mercado mundial de carne, que incluye la de vacuno, cerdo, pollo, etc., es una parte 

significativa del mercado de proteí nas. En 2021 se estimaba que este mercado 

superaba a nivel mundial los 1.000 millones de do lares anuales. Adema s de e ste, las 

proteí nas para consumo humano constituyen un mercado mucho mayor y diverso al 

abarcar no so lo la carne, si no el pescado, los huevos, productos la cteos, legumbres, etc. 

En 2021, su taman o global se estimaba en cientos de miles de millones de do lares 

anuales, y seguí a creciendo debido al aumento de la demanda de alimentos ricos en 

proteí nas, impulsada a su vez por el crecimiento de la poblacio n y la urbanizacio n, así  

como por las cambiantes preferencias diete ticas de los consumidores, quiza , hacia 

opciones ma s saludables y sostenibles. 

Recientemente la carne tradicional se ha enfrentado a desafí os relacionados con la 

sostenibilidad, la seguridad alimentaria y la preocupacio n por el bienestar animal, lo 

que ha llevado a un aumento en la investigacio n y el desarrollo de alternativas 

proteicas a la carne. Aunque la industria de las proteí nas cultivadas au n esta  en sus 

primeras etapas, ha ganado impulso y recibe inversiones significativas de empresas e 

inversores interesados en la sostenibilidad y la reduccio n del impacto ambiental de la 
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produccio n de carne. La cuota de mercado que las proteí nas cultivadas podrí an 

alcanzar en el futuro es incierta y dependera  de diversos factores.  

La adopcio n y el taman o del mercado de la carne cultivada dependera n de varios 

factores fundamentales: 

Aceptación del consumidor: El camino hacia la adopcio n generalizada de la carne 

cultivada presenta varios desafí os y requisitos clave y entre ellos quiza  el ma s 

importantes radica en la educacio n, que busque la aceptacio n del consumidor, lo que a 

su vez exigirí a una dra stica reduccio n del precio de esta fuente de proteí na. 

Convencer a los consumidores de que la carne cultivada es igual de buena que la carne 

tradicional sera  crucial. Esto se relaciona con la percepcio n del sabor, la textura y la 

calidad en comparacio n con la carne convencional. La educacio n y la comercializacio n 

desempen ara n un papel importante en este aspecto. 

Riesgos: La industria debera  abordar preocupaciones relacionadas con la salud y la 

seguridad de los productos cultivados, así  como su impacto en el empleo en la industria 

tradicional de la carne. Tambie n se debera n considerar posibles efectos econo micos, 

como la disminucio n de la demanda de carne convencional. 

Posición de coste: Para atraer a un pu blico ma s amplio, la carne cultivada debe ser 

competitiva en te rminos de precio. Esto implica reducir los costes de produccio n y 

lograr precios asequibles para los consumidores. La eficiencia en la produccio n y la 

escalabilidad sera n cruciales.  

Respuesta política: Los gobiernos y 

las autoridades reguladoras 

desempen ara n un papel importante 

en el desarrollo y la regulacio n de la 

industria de la carne cultivada. Las 

polí ticas y regulaciones adecuadas 

pueden impulsar o frenar el 

crecimiento del mercado. 

Suministro: La capacidad de 

producir suficiente carne cultivada a 

gran escala sera  esencial para su 

adopcio n generalizada. Esto implica 

superar desafí os en la produccio n a 

gran escala, como la disponibilidad de 

materias primas y la infraestructura necesaria. 

 



 

Página 4 de 6 

 

Actores en el mercado 

Cuando se creo  la primera hamburguesa de “carne cultivada” en la Universidad de 

Maastricht en 2013, costo  325.000 do lares y se tardo  dos an os en producirse. Desde 

entonces, las empresas han reducido los costes de produccio n en un 99 por ciento.  

Singapur en 2020 se convirtio  en el primer paí s, y hasta ahora u nico en aprobar el 

consumo de “carne cultivada”. Los comensales del exclusivo restaurante de Singapur 

1880 la probaron por primera vez (fue pollo crujiente con se samo desarrollado por la 

start-up Eat Just)  

No hay que confundir estas empresas con otras ya en el mercado dedicadas a la 

produccio n y venta de referencias vegetarianas, visibles ya en cadenas de comida 

ra pida, supermercados y hasta en la Bolsa, como son: Impossible Foods o Beyond Meat. 

 

Aleph Farms 

La israelí  Aleph Farms Ltd. es una empresa emergente que cultiva cortes de carne 

directamente a partir de ce lulas bovinas, se prepara para convertirse en la primera en 

vender sus productos en Europa. 

Con sede en Rehovot - a 50 kilo metros de Jerusale n -, inicio  el proceso reglamentario 

para vender cortes cultivados al estilo Black Angus en Suiza, un paí s donde las vacas de 

pastoreo son un sí mbolo nacional y las tradiciones alimentarias esta n profundamente 

arraigadas en su cultura. Para el proceso regulatorio y la comercializacio n de sus cortes, 

Aleph Farms se asocio  con Migros, la mayor cadena de supermercados de Suiza, que 

invirtio  por primera vez en la start-up en 2019. 

La firma israelí  establecio  asociaciones similares con otras multinacionales como la 

japonesa Mitsubishi Corporation’s Food Industry y la corporacio n alimentaria 

estadounidense Cargill, que tambie n invirtieron en la start-up.  

Aleph tiene previsto lanzar su primer producto de corte fino a finales de este an o en 

cantidades limitadas en Singapur e Israel, a la espera de las aprobaciones 

reglamentarias.2 

 

Eat Just 

La empresa de tecnologí a alimentaria Eat Just recibio  una notificación sin necesidad de 

preguntas por parte de la Administración de Alimentos y Medicamentos de Estados 

 
2 https://agenciaajn.com/noticia/una-empresa-israeli-se-prepara-para-vender-los-primeros-cortes-de-carne-

cultivada-en-europa-218257  

 

https://aleph-farms.com/
https://www.goodmeat.co/
https://agenciaajn.com/noticia/una-empresa-israeli-se-prepara-para-vender-los-primeros-cortes-de-carne-cultivada-en-europa-218257
https://agenciaajn.com/noticia/una-empresa-israeli-se-prepara-para-vender-los-primeros-cortes-de-carne-cultivada-en-europa-218257
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Unidos 

(FDA) para su divisio n de carne cultivada llamada GOOD Meat. Esto indica que supero  

con e xito las aprobaciones de seguridad necesarias para su comercializacio n. 

La FDA inicio  las primeras consultas previas a la comercializacio n de un tipo de carne, 

aves y mariscos que se producen a partir de ce lulas en lugar de animales criados y 

sacrificados. La carne cultivada en laboratorio esta  cada vez ma s cerca de ser 

comercializada en Estados Unidos, y este proceso forma parte del camino hacia su 

posible aprobacio n y venta en el mercado. 

 

Upside Foods  

En Estados Unidos, esta es la segunda vez que se emite una carta de aprobación sin 

preguntas por parte de la FDA. Esta carta indica que la agencia gubernamental de 

alimentos acepta la conclusio n de que su pollo cultivado es seguro para el consumo 

humano. Upside Foods se convirtio  en la primera compan í a en recibir este tipo de 

aprobacio n en todo el mundo.3 

 

JBS 

La compan í a BioTech Foods, con sede en San Sebastia n y especializada en la fabricacio n 

de carne de laboratorio o cultivada, anuncio  que el grupo JBS de Brasil, uno de los 

principales procesadores de carne a nivel global, adquirirí a la mayorí a de sus acciones. 

El acuerdo implicaba que JBS se comprometí a a encargarse de la construccio n de una 

nueva instalacio n de produccio n. Segu n el informe de Reuters, el coste total de esta 

operacio n alcanzarí a los 100 millones de do lares, de los cuales 41 millones se 

utilizarí an para erigir la mencionada nueva planta. 

La empresa brasilen a no so lo colabora con Bio Tech Foods sino que tambie n lo hace con 

la anteriormente mencionada Aleph Farms. JBS esta  intentando atacar esa zona de 

mercado que au n no tiene claro duen o. 

 

Finless Foods, BlueNalu  

Son empresas que tambie n esta n pujando por entrar en el mercado de carne cultivada 

y esta n produciendo tanto pollo, cordero y ternera como crusta ceos o moluscos. Estas 

esta n ubicadas en California y quieren aprovechar la nueva legislacio n estadounidense 

que permite la produccio n de carne cultivada. 

 
3 https://thefoodtech.com/tecnologia-de-los-alimentos/esta-carne-cultivada-supera-las-revisiones-de-la-fda-en-

estados-unidos/ 

https://upsidefoods.com/
https://jbsfoodsgroup.com/
https://finlessfoods.com/
https://www.bluenalu.com/
https://thefoodtech.com/tecnologia-de-los-alimentos/esta-carne-cultivada-supera-las-revisiones-de-la-fda-en-estados-unidos/
https://thefoodtech.com/tecnologia-de-los-alimentos/esta-carne-cultivada-supera-las-revisiones-de-la-fda-en-estados-unidos/
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Conclusiones 

La presio n medioambiental y la sensibilizacio n de grupos de poblacio n por feno menos 

tales como las emisiones de GEI generan posibilidades para desarrollar fuentes de 

proteí na alternativa capaces de reducir tal presio n, al alejar su obtencio n del medio 

fí sico. Este serí a el caso de la denominada como “carne cultivada”. 

En la actualidad, la industria todaví a esta  en el laboratorio. Fuera de los que trabajan 

en este campo, so lo unos pocos cientos de personas en Singapur han probado el 

producto. Pero dada la escala del mercado global de proteí na animal, el potencial es 

grande una vez que los jugadores en el espacio comiencen a fabricar productos con la 

forma, el sabor y el precio que la gente quiere. 


